
 

CASTAS › Trincadeira, Moreto e Tinta Grossa

ENOLOGIA

VINIFICAÇÃO › A vinificação realizou-se pelo 
processo tradicional, em talhas de barro e sem 
controlo de temperatura. A forma ancestral de
fazer o vinho de talha foi totalmenente respeitada. 
Fermentação com leveduras indígenas da região e 
sem qualquer adição ou correcção do mosto.

ESTÁGIO › O vinho estagiou durante dois meses em 
garrafa. Este vinho não foi establizado antes do 
engarrafamento para não afectar o seu potencial de 
evolução, podendo criar depósito natural durante a
permanência na garrafa.

PARÂMETROS ANALÍTICOS
TEOR ALCOÓLICO = 13,0 %
ACIDEZ TOTAL = 5,800 g/dm3
ACIDEZ VOLÁTIL = 0,84g/dm3
pH = 3,61

NOTA DE PROVA
Cor ruby aberta. Na raíz apresenta notas de ginja, 
ameixa e um ligeiro toque vegetal. Na boca revela 
frescura e mineralidade.
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VARIETIES › Trincadeira, Moreto and Tinta Grossa.

WINEMAKING

VINIFICATION › Vinification took place through the 
traditional process, in the earthen jars and without 
temperature control. The ancestral way of doing the 
carving of wine was fully respected. Fermentation
with region indigenous yeasts and without any 
addition or correction of the grape fuice.

AGING› In the bottle for a period of two months. 
This wine was not stabilized before bottling, not to 
affect their potential. It can create a slight natural 
deposit during aging.

ANALYTIC PARAMETERS
ALCOHOL CONTENT = 13,0%
TOTAL ACIDITY = 5,800 g/dm3
VOLATIL ACIDITY = 0,84 g/dm3
pH = 3,61

TASTING NOTES 
Clear ruby colour. In the nose reveals black cherry, 
plum and some vegetable notes. In the mouth reveals 
freshness and minerality.
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